
Об организации

от 09.01 .2024 г.

государственное бюджетное общеобразовательное учреждение
Самарской области оснбвная общеобразовательная школа NЪ 7 имени
кавалера ордеца Славы М.А.Николаева города Сызрани городского

округа Сызрань Самарской области

прикАз /

/'

питания воспитанников СП <<Щетский сад ЛЪ4>>

С целью организации сбалансированного рационального питаниrI воспитанников в
структурных подркlделениях, реaлизующих общеобразовательные программы
дошкольного образования СП <.Щетский сад Ng4> ГБОУ ООШ }ф7 г.о. Сызрань, строгого
выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню,
выполнением норм и ка_порийности, а также осуществления KoHTpoJuI по данному вопросу
в 2023 году

ПРИКАЗЫВАЮ:
. Организовать 4-х разовое питание воспитанников в учреждении в сооТветствии с
кПримерными 10-дневными меню)) в разные времена года дJuI оргЬнизации питания
воспитанников, посеIцающих структурные подразделения, реализуюlцие
общеобразовательные программы дошкольного образовulния - <,Щетский сад> ГБОУ ООШ
М7 г.о. Сызрань., Изменения в меню вносить только с разрешения директора ГБОУ ООШ Jф7 г.о.
Сызрань.
. Возложить ответственность за организацию рационального питания на
медициЕскую сестру в соответствии с фlтrкционаJIьными обязанностями и СанПиН
2.З l2,4.З 590-20 от 27 .|0.2020 и заведующего структурными подре}делениями,
3. 1.МедицинскаrI сестра:
3.1.1. Ежедневно проводит осмотр работников, непосредственно контактир}тощих с
пищевой продукцией на наличие гнойничковых заболеваний, кожи рук и открытых
поверхностей тела, признаков инфекuионных заболеваний. Результаты осмотра заносит в
гигиенический журнал. Список работников, отмеченных в журнале на день осмотра,
должен соответствовать чиспу работников на этот день.
3.1.2, Организовывает лечебное и диетическое питание детям, нуждающимся в нем, в
соответствии с представленными родителями (законными,представитеJu{ми ребенка)
назначениями лечащего врача. Осуществляет контроль за вьцачей детям рационов
питания в соответствии с утверждеЕным индивидуальньIм меню.
' Составлять меню-раскладку накануне предшествующего дня, указанного в меню до
l2.00ч.. При составлении меню rIитывать следующие требования:
- опредеJuIть нормы на каждого ребенка и сотрудника, rrростzIвJIяrI норму вьIхода блюд;
- норма питания сотрудников определrIется соответственно норме питания детей;
- при отсутствий наименовании продукта в бланке меню дописывать его в конце списка;
- проставлять количество позиций используемых продуктов прописью;
- указывать в конце меню количество принятых позиций, ставить подписи медсестры,
кладовщикq одного из поваров, принимающего продукты из кладовой, заведующего
(и.о.заведlтощего).



6. Представлять 1ч{еню для

указанного в \{еню до 12,00 ч,

7. Возврат и добор продуктов в

8. Сотрулникалt пищеблока,

время смены в график,

10. В целях организации

подписи Щиректору накануне

N{еню оформлять не позднее 9-00 ч,

отвечающим за организацию питания в структурном

\/

Ё:iffii:Ж:;ЖiЖ' топько по }тверждённому и правильнО ОфОРМЛеННОМУ МеНЮ;

ВозЛагаеТсяоТВеТсТВенносТЬЗасВоеВреМенносТьДосТавI'иПроДУкТоВ'тоЧносТЬВеса'
коЛиЧесТВо'качесТВоиассортиментполУчаемыхпроДУкТоВнаклаДоВЩикаj
обнаруженные некачественные продукты или их недос{ача оформляlотся актом, которьм

IIоДПисыВаеТсякJIаДоВЩикомипостаВЩикоМВлицеэкспеДиТора;шроиЗВоДиТьВыДачУ
,,родуктов ". 

*uБоГна пищеблок в соответствии с утверждёнtlьiм чеЕю 
не позднее

t6.oo ч. предшествующего дня, указанного в меню,

8.2.СтрогО собrподать технологию приготовления 9уо, заКЛ_}ч необходимых

продуктов производить по уr".рйеr"ьrу графику (приложение 1); производить

закладку продуктов в котел в присугствии членов комиссии,

8.3.оставлятьВинДиВиДУаJIьнъжшкафахоДеЖДУВТороГоиТреТьеГослоя,обУвь,
головноЙ убор, а также иные личные вещИ и хранить отдельно от рабочей одех<ды и

i?Ъ;"r"rь в с,,ециально отведеЕном меСТе РабОЧУЮ ОДеЖДУ' фаРТУК' ГОЛОВНОЙ УбОР ПРИ

ПосещениитУалеТа'ТrцательноМытЬрУкисмьшомилиинымМоЮЩиМсреДотВоМДлярУк
после посещения туалета,

8.5. Использовать одноразовые перчатки IIри IIорциоЕировании блюд, приготовлении

ХОЛОДНЫХ ЗаКУСОК, СаJIаТОВ, 
t

8.6.КонтролироВаТьсменУкипяченойВоДысЗаЕесениеМВременисМенывграфик.
g.СотрУДникампиЩеблока,оТВеЧаюшиМЗаорГаниЗациюПиТанияВсТрУкТУрном

;:iЁДTffffi;"-fiЖ"'##:3Jl#'uoou' кипятить воду не менее 5 минут, [о РаЗЛаЧИ

детяМ охлаждатЬ ее дО комнатноЙ темIIератУры в емкОсти, где она киIlятилась, Смену

воды В емкости для ее раздачи необходимо проводить Ее реже, чом через З часа, Заносить

контролJ{ за приготовлением пищи создать бракеражные

комиссии:
_ 
" 

сп-;r;тский сад Ns 4) ГБоУ ооШ Ns 7 г,о, Сызранъ:

председателъ: гынку о;_ .йьоуо*ий.сп. члены комиссии: комарская м,д,, методист

. Солодова О.Е,, стар-"t Ъо"rr"rur.п" (в отсутствии заведующего); Пестрякова М,Ю,,

v медицинскаrI сестра. Записъ о проведённом контроле производить в специаJIьном журнале,

ответственность за его ведение возлагается на медицинских сестер и заведующего СП,

11, Включитъ чпенов рооЬп"aкой общественIlости СП в состав комиссии шо контролю за

:rJfi Ёffi#;;;iffiо, сuбропова г.с., ледяева ю.н., Евтушкова д.в., ,щанилова Е,д,

. 
12. УтверлИтъ графиК ""rдЙ 

готовоЙ пр"ойч"" с пищебло*u ",руппы 
(Приложение 2),

13.МетодистУ(старшемУвоспитателю)сВоеВреМенноо.Ущ..'"*'ЬопераТивный
контроль по вопросам организации IIитания в группах

14. Создать комиссию по состоянию остатков продуктов питания в кладовой в составе:

?riЁ'##"J}".?"ЖНffiТроr."ооr* снятие остатков продуктов в КЛаДОВОй И ОбО

всех наруШенияХ ставитЬ в известflость рyководитеJUI,

15.КладовщикУеЖемесячнопроВоДиТЬВыВеркУостаткоВпроДУкТоВпитанияс
ответсТВенным бУхгалтером, - tldчлппрктива пt]отокол ]ф 1 от 09.01.2024 г, по
16. На основании решения общего собрания коллектива про

вопросам питания сотрудников,



16.1. Назначить ответственными за ведение табеля IIитания сотрудников кладовщика:
Баклlтпину О.Н.
i6.2. Всем сотрудникаI\.{, решившим питаться в }п{реждении, включать в меню первое
блюдо и хлеб на обед (по норме детского меню).
16.3. На основании личньгх заявлений },твердить
питания в структурном подразделении.
17. В пицеблоке необходимо иметь:

список сотрудников, отказавшихся от

- инструкцию по охране труда и технике безопасности, должностные инструкции;
инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемического режима;
- картотеку технологии rrриготовлении блюд;
- медицинскую аптечку;
- график закладки продуктов;
- график вьцачи готовьIх блюд;
- нормы готовьIх блюд, коЕтрольное блюдо;
- сугочную пробу за 2 суток;
- вымеренную посуду с указанием объема блюд.
1 8. Работникам пищеблока запрещается хранить личные вещи на рабочем месте.
19. Ответственность за организацию питания детей каждой |руппы несут воспитатели

. помощников воспитателей.\'/ 20. Контроль за исполнением данного прикша возложить на заведующего СП.
21. Контроль за выполнение прик;ва оставJuIю за собой.

Щиректор ГБОУ ООШ Jф7 г.о.Сызранъ >мlй,t '' И.Б.Аттаев

С приказом ознакомлсны:

.Г.Иванова

О.А. Гынку

f М.А.Комарская

о.А.Костюшкина

М.Ю.Пестрякова

М.Р. Верховцева
l/t'--/ i / r-' ,,L{r/' И.В.Иванова

,.'\ \
* rJ+-\ А.А.Мизерницкая

/а/
L?-aezzz,r

,/l,i r-'ИГг- /,-

l

О"Е. Солодова

О.Н. Баклушина


